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Во исполнение государственного стандарта Комиссии при Президенте Российской Федерации по реализации приоритетных национальных проектов и демографическое политике России от 1 августа 2011 года «Концепция государственного стандарта питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений и методического обеспечения его внедрения в Российской Федерации» и обеспечение сохранения и укрепления здоровья обучающихся и работников путем оптимизации их питания в образовательном учреждении
ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Ввести в действие документ Положение об организации питания обучающихся и работников Санкт-Петербургского политехнического университета Петра Великого»
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3. Контроль исполнения приказа оставляю за собой.
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В.В. Глухов 
Приложение 1
к приказу от 28.08.2019 № 14-08
ПОЛОЖЕНИЕ
об организации питания обучающихся и работников

Санкт-Петербургского политехнического университета Петра Великого
1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение устанавливает порядок организации питания и порядок финансового обеспечения организации питания обучающихся и работников Университета.

1.2. Основными задачами при организации питания обучающихся и работников являются:

- обеспечение питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;

- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;

- предупреждение (профилактика) среди инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

- предоставление богатого выбора продуктов питания, включая вегетарианскую и веганскую еду;

- пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

1.3. Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», Федеральным законом от 30 марта 1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Постановлением главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 23.07.2008 № 45 «Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», Национальным стандартом Российской Федерации. Услуги общественного питания. Требования к персоналу. ГОСТ Р 50935-2007, Санитарными правилами (СП) 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья», СанПиН 2.3.2.132403 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1078-01 "Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», Уставом ФГАОУ ВО «СПбПУ»
1.4. Положение определяет основные организационные принципы питания обучающихся и работников, принципы и методику формирования рационов питания и ассортимента пищевых продуктов, предназначенных для организации рационального питания обучающихся и работников, в том числе при отборе, закупках, приемке пищевых продуктов и продовольственного сырья, используемых в питании обучающихся и работников, составлении меню и ассортиментных перечней в производстве, реализации и организации потребления продукции общественного питания, предназначенной для обучающихся и работников, а также содержит рекомендации по использованию продуктов повышенной биологической и пищевой ценности, в том числе обогащенных микронутриентами.

2. Основные организационные принципы питания 

2.1. Предусматривается обязательная организация горячего питания.

2.2. Университет самостоятельно осуществляет производство и реализацию продукции питания обучающимся и работникам, а также широкой общественности граждан.

2.3. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся и работников, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.3.2.1078-01 "Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

2.4. Администрация университета организует горячее питание для обучающихся и работников, а также широкой общественности граждан, в соответствии со всеми требованиями вышестоящих инстанций.

2.5. Режим работы пунктов организации питания должен соответствовать утвержденному режиму работы Университета (5 или 6 дней). Доступ в пункты организации питания свободный, то есть не ограничен для широкого круга лиц.

3. Принципы формирования рационов питания

3.1. При формировании рационов питания должны соблюдаться следующие принципы рационального, сбалансированного питания:

-удовлетворение потребности в пищевых веществах и энергии, в том числе в макронутриентах (белки, жиры, углеводы) и микронутриентах (витамины, микроэлементы и др.) в соответствии с возрастными физиологическими потребностями;

-сбалансированность рациона по основным пищевым веществам (белкам, жирам и углеводам);

-максимальное разнообразие рациона, которое достигается путем использования достаточного ассортимента продуктов и различных способов кулинарной обработки продуктов;

-соответствующая технологическая (кулинарная) обработка продуктов, обеспечивающая высокие вкусовые качества кулинарной продукции и сохранность пищевой ценности всех продуктов;

-разработка на каждое блюдо по меню технологических карт с наименованием блюда, выходом продукции в готовом виде, с раскладкой продуктов в брутто и нетто, химическим составом и калорийностью, описанием технологического процесса;

- замена блюд возможна на равноценные по пищевой и энергетической ценности, включая вегетарианскую и веганскую еду.

Нормы физиологических потребностей обучающихся и работников в основных пищевых веществах и энергии (в сутки)
	Название пищевых

веществ
	Потребность в пищевых веществах

	
	мужчины
	женщины

	Белки (г)
	87
	75

	Жиры (г)
	97
	83

	Углеводы (г)
	421
	363

	Энергетическая ценность (ккал)
	2900
	2500

	Витамин С (мг)
	90
	70

	Витамин В1 (мг)
	1,5
	1,3

	Витамин В2 (мг)
	1,8
	1,5

	Витамин В6 (мг)
	2,0
	1,6

	Ниацин (мг)
	20
	18

	Витамин В12 (мкг)
	3
	3

	Фолаты (мкг)
	400
	400

	Пантотеновая к-та (мг)
	5,0
	4,0

	Биотин (мкг)
	50
	50

	Витамин А (мг рет. экв)
	1000
	800

	Витамин Е (мг ток. экв.)
	15
	15

	Витамин D (мкг)
	10
	10

	Витамин К (мкг)
	120
	100

	Минеральные вещества
	
	

	Кальций (мг)
	1200
	1200

	Фосфор (мг)
	1200
	1200

	Магний (мг)
	400
	400

	Калий (мг)
	2500
	2500

	Натрий (мг)
	1300
	1300

	Хлориды (мг)
	2300
	2300

	Железо (мг)
	15
	18

	Цинк (мг)
	12
	12

	Йод (мг)
	0,15
	0,15

	Медь (мг)
	1,1
	1,1

	Селен (мг)
	0,05
	0,05

	Хром (мкг)
	35
	35

	Фтор (мг)
	4
	4


3.2. Организация горячего питания предполагает обязательное использование горячих блюд, горячих напитков.

3.3. Обед состоит из первого, второго и третьего блюда (напитка). В обед обязательно включается первое блюдо (суп, борщ), второе блюдо: мясное или рыбное блюдо с гарниром (крупяным, овощным, комбинированным) или вегитарианское (веганское) блюдо на выбор. На третье предусматривается напиток (соки, кисели, компоты из свежих или сухих фруктов, витаминизированные напитки промышленного производства).

3.4. В качестве вторых блюд используют припущенную или отварную рыбу, тушеное или отварное мясо, тушеные овощи с мясом, запеканки, вегитарианские или веганские блюда на выбор. Широко используются рыбные, мясные, мясо - овощные, мясо - крупяные рубленые, овоще-крупяные кулинарные изделия, предусматривают картофель, различные овощи, крупы и макаронные изделия.

3.5. Организация питания обучающихся и работников с использованием только готовых продуктов промышленного производства (продуктами сухого пайка, без использования горячих блюд и кулинарных изделий) возможна только в исключительных случаях (при возникновении аварийных ситуаций на пищеблоке, по эпидемиологическим показаниям), в течение непродолжительного времени (не более 1-2 недель).

3.6. Выход блюд предусматривается в соответствии с действующей нормативной и технологической документацией.

3.7. Не допускается повторение в рационах одних и тех же блюд или кулинарных изделий в смежные дни. В смежные дни следует избегать использования блюд, приготавливаемых из одного и того же сырья (каши и гарниры из одного и того же вида круп, макаронные изделия в разных блюдах).

3.8. В качестве источника белков в составе рациона питания обучающихся и работников должны использоваться молочные продукты, мясо, рыба, яйца, источники растительного белка (соя, бобовые). Целесообразно включать в состав рациона питания продукты (в том числе кулинарные изделия), обогащенные белком.

3.9. В качестве источника полиненасыщенных жирных кислот в питании используют кукурузное, подсолнечное, оливковое масло.

3.10. В качестве источника жиров в питании используются мясные и молочные продукты, в том числе масло коровье (используют несоленое сладко-сливочное масло и топленое масло), растительные масла (кукурузное, подсолнечное, оливковое). Не рекомендуется использовать масло с добавками гидрогенезированных растительных жиров.

3.11. В питании используется цельное молоко 3,2- 3,5%-ной жирности, обогащенное витаминами, и молочные продукты, выработанные из натурального (невосстановленного) сырья или растительное (альтернативное) молоко: кокосовое, овсяное, миндальное. 

3.12. В исключительных случаях допускается вместо молочных продуктов использовать молочные консервы (высшего сорта). Так, сгущенное молоко можно использовать в качестве соуса с творожными и мучными блюдами (не чаще одного раза в 3-4 недели). Сухое молоко может использоваться при производстве хлебобулочных изделий, мучных кондитерских и некоторых кулинарных изделий.
3.13. Маргарины (сливочные с минимальным содержанием трансизомеров жирных кислот) могут использоваться в питании лишь ограниченно, в основном в составе булочных и мучных кондитерских изделий.

3.14. В питании не должны использоваться кулинарные жиры, свиное или баранье сало, другие тугоплавкие жиры (в том числе для обжаривания в составе мясных кулинарных и колбасных изделий).

3.15. Ограничивается использование в питании жирных видов мяса. Рекомендуется использовать менее жирное мясо: говядину I категории, мясную свинину, мясо птицы и т.п. Из субпродуктов допускается использовать только сердце, язык, печень.

3.16. В питании не должны использоваться майонезы (острые соусы на основе жировой эмульсии). Вместо майонезов при приготовлении салатов и холодных закусок используют растительное масло, а также стерилизованные и пастеризованные (терминированные) соусы на молочной (кисломолочной) или сырной основе.

3.17. В питании не должно применяться продовольственное сырье, изготовленное с использованием кормовых добавок, стимуляторов роста животных (в том числе гормональных препаратов), отдельных видов лекарственных средств, пестицидов, агрохимикатов и других опасных для здоровья человека веществ и соединений.

3.18. В составе пищевых продуктов, из которых формируются рационы питания, ограничивается использование пищевых добавок. Исключается использование химических консервантов (бензойная кислота и ее соли, сорбиновая кислота и ее соли, борная кислота, перекись водорода, сернистая кислота и ее соли, метабисульфит натрия, сернистый ангидрид и др.)

3.19. В качестве красителей в составе пищевых продуктов в питании могут использоваться только фруктовые и овощные соки, пюре или какао-порошки, какао, окрашенные витаминные препараты (в том числе каротиноиды, рибофлавин и др.) и витаминные (витаминно-минеральные) премиксы (в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов), а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод (свеклы, винограда, паприки и других видов растительного сырья).

3.20. В качестве пряностей в составе пищевых продуктов могут использоваться свежая и сушеная зелень, белые коренья (петрушка, сельдерей, пастернак), лавровый лист, укроп, корица; в небольших количествах - душистый перец, мускатный орех или кардамон.

3.21. При производстве кулинарной продукции не используются ароматизаторы (за исключением ванилина), усилители вкуса (глутамат натрия и др.).

3.22. В качестве разрыхлителей следует использовать только пищевую соду (гидрокарбонат натрия).

3.23. В составе пищевых продуктов должна использоваться только йодированная соль. Целесообразно использовать поваренную соль, йодированную йодатом калия (КЮЗ), а не йодидом калия (KI).

3.24. Для тепловой обработки продуктов используется только варка, приготовление на пару, запекание, тушение, микроволновой и конвекционный нагрев. При производстве пищевых продуктов, предназначенных для использования в питании, не используют такой технологический процесс, как жарка. Не допускается жарка продуктов, кулинарных изделий и отдельных ингредиентов в жире или масле (во фритюре).

3.25. Блюда из овощей урожая прошлого года (капуста, репчатый лук, корнеплоды), не прошедших тепловую обработку, могут включаться в рацион питания только в период до 1 марта.

3.26. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных заболеваний и массовых инфекционных заболеваний (отравлений) в организации питания не допускается принимать:

· продовольственное сырье и пищевые продукты без документов, подтверждающих их качество и безопасность;

· мясо и субпродукты всех видов сельскохозяйственных животных без клейма и ветеринарного свидетельства;

· рыбу, сельскохозяйственную птицу без ветеринарного свидетельства; непотрошеную птицу;

· яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой, "тек", "бой", а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам; утиные и гусиные яйца;

· консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные, без этикеток;

· крупу, муку, фрукты и другие продукты, зараженные амбарными вредителями; овощи и фрукты с наличием плесени и признаками гнили; пищевые продукты с истекшими сроками годности и признаками недоброкачественности;

· продукцию домашнего изготовления (консервированные мясные, молочные, рыбные и другие продукты, готовые к употреблению).

3.27. В питании не допускается использовать продукты, способствующие ухудшению здоровья, а также обострению хронических заболеваний:

· сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы;
· жареные в жире (масле) продукты, изделия (пирожки, пончики, чипсы, картофель и т.п.);

· кулинарные жиры;

· уксус, горчицу, хрен, перец острый (красный, черный) и другие острые приправы;

· острые соусы (типа кетчупа);

· закусочные консервы и маринованные овощи и фрукты (консервированные с добавлением уксуса);

· сыры острых сортов, костные и грибные бульоны, в т.ч. пищевые концентраты на их основе, пищевые концентраты на основании искусственных ароматизаторов);

· майонез для заправки первых блюд; ограничить использование майонеза для заправок салатов;

· алкоголь;

· газированные напитки; мороженое;

· биологически активные добавки к пище (БАД): с тонизирующим действием (содержащие элеутерококк, женьшень, родиолу розовую или другие аналогичные компоненты), влияющие на рост тканей организма, а также продукты, вырабатываемые с использованием перечисленных добавок;

· продукты, содержащие гормоны, гормоноподобные вещества и антибиотики.

3.29. Для приготовления блюд и кулинарных изделий, предназначенных для использования в питании, следует использовать яйцо с качеством не ниже диетического.

3.30. При организации закупок и поставок продуктов питания предпочтение местным производителям продуктов питания согласно приведенным данным в Приложении А.

4. Финансовое обеспечение организации питания
4.1. Финансовое обеспечение предоставления питания осуществляется за счет собственных средств потребителей.

4.2. Для информирования по меню и ассортименте столовой заведующий производством подает проект меню заместителю директора по воспитательной работе.

5. Ответственность

5.1. Ответственность за разработку, издание, введение в действие и актуализацию настоящего положения несет руководитель службы охраны труда.

5.2
Организация осуществляющая питание в столовых Университета несет

ответственность за:

· Организацию питания в Университете;

· Гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;

· Предупреждение (профилактику) инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

· Соответствие продовольственного сырья и пищевых продуктов, установленным требованиям к их качеству и безопасности согласно техническим нормативным правовым актам;

· Соблюдение санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических мероприятий;

· Соблюдение экологического законодательства в части обращения с пищевыми отходами;

· Своевременность прохождения медицинского осмотра работниками столовых.

6. Заключительные положения
5.1 Настоящее Положение вступает в силу со дня утверждения его приказом ректора.

5.2. Контроль за выполнением требований настоящего Положения осуществляют проректор по административно-хозяйственной работе.

5.3. Изменения, дополнения, внесенные в Положение, утверждаются приказом ректора.

Приложение А

Перечень крупнейших сельскохозяйственных предприятий и перерабатывающих предприятий Ленинградской области

	Наименование
	Адрес
	Контакты
	Профиль деятельности

	НПУи К "Концерн "Детскосельский"
	196634, Санкт-Петербург, п. Шушары, Детскосельский, ул. Центральная, д. 17, лит. А
	Тел./факс: (812) 334-04-77
E-mail: info@detskoselsky.ru
www.detskoselsky.ru
	картофель, овощи, молочная и мясная продукции

	ЗАО "Октябрьское"
	188402Ленинградская обл,
Волосовский районд. Терпилицы
	Тел: (81373) 24-028
Факс: (81373) 75-210
	Производство семенного картофеля

	ОАО "Остроговицы"
	188440Ленинградская обл,
Волосовский район д. Остроговицы, Центральная Усадьба
	Тел: (81373) 61–300
Факс: (81373) 61–120
	Производство молока

	ЗАО ПЗ "Рабитицы"
	188413 Ленинградская обл,
Волосовский район д. Рабитицы
	Тел.: (81373) 22431
Факс: (81373) 7-22-19
E-mail: rabititsy@inbox.ru
http://rabititsy-milk.ru
	племенное разведение КРС, производство, переработка и реализация молока, мяса, картофеля, зерна.

	ОАО "Ударник"
	188414Ленинградская обл,
Волосовский район д Извара
	Тел: (81373) 73–210
Факс: (81373) 73–219
	Производство молока

	ЗАО "Алексино"
	187430Ленинградская обл,
Волховский район, дер. Алексино, ул. Центральная, 16.
	Тел: (81363) 38974
Факс: (81363) 38176
	Живой скот и птица, Молоко

	ОАО ПЗ "Мыслинский"
	187430Ленинградская обл,
Волховский район д. Усадище
	Тел: (81363) 34–338
Факс: (81363) 34-500
sea5555@mail.ru
	племенное разведение крупного рогатого скота и производство молока

	ОАО ПЗ "Новоладожский"
	187430Ленинградская обл,
Волховский район д. Иссад ул. Старосельская д. 71
	Тел: (81363) 35–133
Факс: (81363) 71–753
Oao-novolad@yandex.ru
	Производство молока и мяса КРС

	ЗАО ПЗ "Приневское"
	193149, г. Санкт-Петербург, Октябрьская наб., дом 112 корп. 4
	Тел: (812) 446-55-36
E-mail: info@prinevskoe.ru
www.prinevskoe.ru
	Овощи, картофель продовольственный, семенной, молочная продукция, цветы, шампиньоны, плем продажа (КРС, козы)

	ЗАО А/ф Выборжец"
	188689Ленинградская обл,
Всеволожский район п. Янино-2
	Тел: (812) 525-72-00
	Производство овощей в закрытом грунте

	ОАО "Спутник"
	188671Ленинградская обл,
Всеволожский район д. Лепсари
	Тел: (81370) 63-211
Факс: (81370) 63-211
	Племенное дело

	ОАО "Совхоз Всеволожский"
	188686 Ленинградская обл,
Всеволожский район п. Разметелево
	Тел: (81370) 74–157
E-mail: vsesolozhsky@mail.ru
www.vsevolozhskii.ru
	Производство молока и мяса

	СПК "Пригородный"
	194294 Ленинградская обл,
Всеволожский район п. Парголово ул. 1мая, д.109
	Тел: (812) 594-88-30, (812) 515-82-77
	Производство молока и мяса

	ЗАО "Племенной завод "Ручьи"
	195273Санкт-Петербург, Пискаревский пр-т, д.144
	Тел: (812) 545-23-27
Факс: (812) 497-13-23
8125452327@mail.ru
	Разведение КРС. Производство молока. Свиноводство. Производство и переработка овощей, мяса.

	ООО "Молочная ферма "Бугры"
	188660Ленинградская обл,
Всеволожский район п. Бугры ул. Шоссейная д. 2
	Тел: (812) 514-78-81
E-mail: Mf-bugry@yandex.ru
	Производство молока

	ЗАО "П/ф Роскар"
	188855, Ленинградская обл., Выборгский р-н, пос. Первомайское
	тел./факс: (812) 431-99-42
E-mail: info@roskar-spb.ru
www.roskar-spb.ru
	производство яиц и мяса птицы

	ООО "СП Смена"
	188836Ленинградская обл,
Выборгский районп. Красносельское
	Тел: (81378) 61731
Факс: (81378) 61760
	Производство молока и мяса

	СПК "Поляны"
	188824, Ленинградская обл, Выборгский район, п. Поляны
	Тел: (81378) 61-238
Факс: (81378) 22-961
E-mail: spk-poljani@yandex.ru
	Производство молока, картофеля и овощей

	ООО "СХП Лосево"
	188966, Ленинградская обл., Выборгский р-он, п. Лосево, ул. Новая, д. 35
	Тел. (812) 292-64-00
E-mail: info@shp-losevo.ru
http://shp-losevo.ru
	Производство мяса и молока

	ООО "Рыбстандарт"
	188903, Ленинградская обл,
Выборгский район, пос. Барышево
	Тел. (812) 303-89-66
Факс (812) 335-35-04 rstandart@mail.ru http://www.rybka-fishka.ru
	товарная рыба и посадочный материал

	Приморский рыбак
	188910, Ленинградская обл, Выборгский р-н, г. Приморск, Морской переулок, дом 8
	Тел: (812) 446-03-83
Тел./факс: (81378) 75-649
E-mail: info@primorskfish.ru
http://primorskfish.ru
	вылов, обработка, хранение и оптовая продажа рыб промысловых пород

	ЗАО "Гатчинское"
	188349Ленинградская обл,
Гатчинский район д Большие Колпаны ул. 30 лет Победы, 1
	Тел: (81371) 61-001, (81371) 61-580
E-mail: gatchinskoe.zao@mail.ru 
	Производство молока

	ОАО "Племенной завод "Пламя"
	188358 Ленинградская обл, Гатчинский район, д. Сяськелево, Центральная ул., 8а
	Тел.: (81371) 67-010, (81371) 67-245
E-mail: pzplamya@gmail.com
http://plmgroup.ru/
	картофель, молочное животноводство, свиноводство

	ЗАО ПЗ "Нива-1"
	188341Ленинградская обл,
Гатчинский районд.Шпаньковоул. Лесная, д.40
	Тел: (81371) 52-693
Факс: (81371) 52-693
	Племенное дело

	ЗАО "Агрокомплекс "Оредеж"
	188335. Ленинградская обл,
Гатчинский район, д. Батово. 1
	Тел: +7 (813) 715-42-65
Факс +7 (813) 715-43-35
E-mail: info@ak-oredej.ru
http://www.ak-oredej.ru
	Производство яиц

	СПК "Кобраловский"
	188325Ленинградская обл,
Гатчинский район п. Кобралово ул. Вокзальная, д.13
	Тел: (81371) 69-250
Факс: (81371) 69-250
	Племенное дело

	ОАО Красногвардейский
	188352Ленинградская обл,
Гатчинский район д. Ивановкад.11
	Тел: (81371) 93-192,
Факс: (81371) 59-289
E-mail: oao_pzk@gatchina.ru
www.oaopzk.ru
	производство молока и картофеля

	ОАО ПЗ "Лесное"
	196632, Санкт-Петербург, Пушкинский район, п/о Кондакопшино, пос. Лесное
	Тел: (812) 490 33 63
Факс: (812) 490 33 56
E-mail: secretary@pz-lesnoe.ru
http://pz-lesnoe.ru/
Тел: (812) 449 60 90
Факс: (812) 449 60 93
	племенное разведение КРС, производство молочных продуктов

	ПремиумАгро
	188349, Ленинградская обл., Гатчинский р., п. Большие Колпаны, напротив ул. 1-й Семилетки.
	Тел.: 8 (960) 251-65-72
E-mail: premiumagro@mail.ru http://www.premiumagro.ru
	Выращивание семенного и продовольственного картофеля, моркови, свеклы, белокочанной капусты

	ЗАО "Котельское"
	188468 Ленинградская обл,
Кингисеппский район п. Котельский
	Тел: (81375) 25-550
	Производство мяса и молока

	Родина
	188572, Ленинградская область, Cланцевский район, д. Выскатка, ул. Центральная д. 48
	(81374) 65-161
rodina-vyskatka@yandex.ru
	молочное животноводство

	Ленинский путь
	Ленинградская область, Волосовский район, деревня Клопицы
	Тел: (81373) 2-44-63, 7-82-18 lenput@bk.ru
	молочное животноводство

	ЗАО ПЗ "Агро-Балт"
	188456 Ленинградская обл,
Кингисеппский районд. Большая Пустомержа
	Тел: (81375) 25-450
Факс: (81375) 64-335
E-mail: agrobalt@yandex.ru
	Производство молока, семена зерновых и картофель

	СПК "Осничевский"
	187126Ленинградская обл,
Киришский районп. Глажево
	Тел: (81368) 71-334
Факс: (81368) 71-129
	Племенное дело

	СПК "Будогощь"
	187120Ленинградская обл,
Киришский район, п. Будогощь ул. Советская, д. 87
	Тел: (81368) 73-486, 73-501
	Разведение крупного рогатого скота

	ЗАО "Березовское"
	187100Ленинградская обл,
Киришский район дер. Кусино 
	Тел: (81368) 76-322, 76-385, 24-260
	Племенной завод

	ЗАО П/ф Синявинская
	188696, Ленинградская обл., Кировский район, пос. Приладожский
	zakaz@pfsin.ru
http://pfsin.ru
	Производство яиц и мяса птицы

	ЗАО "Кипень"
	188515Ленинградская обл,
Ломоносовский район п. Кипень
	Тел: (81376) 73-102
Факс: (81376) 73-285
	Производство мяса и молока

	ЗАО "Копорье"
	188525Ленинградская обл,
Ломоносовский районп/о Копорье
	Тел: (81376) 50-710
Факс: (81376) 50-722
	Производство мяса и молока

	ЗАО "Победа"
	188301Ленинградская обл,
Ломоносовский район дер. Аннино
	Тел: (81376) 59-333
Факс: (81376) 59-337
zao.pobeda@mail.ru
	Производство мяса и молока

	КФХ Москвин А.А.
	Ленинградская область, Киришский район, д. Кукуй
	89218662611, 89119858466, am-kirishi@yandex.ru
	разведение КРС

	ЗАО "Предпортовый"
	198323Ленинградская обл,
Ломоносовский район пос. Горелово Красносельское шоссе, дом 50
	Тел: (812) 746-10-08
Факс: (812) 746-12-01
E-mail: predport@list.ru
	Производство молока, картофеля и овощей

	ООО Русско-Высоцкая п/ф
	188516Ленинградская обл,
Ломоносовский район п. Русско-Высоцкий
	Тел: (812) 423-02-83, 448-31-83
Факс: (81376) 77-100
	производство мяса птицы и продукции мясопереработки

	СПК "Мичуринский"
	188266Ленинградская обл,
Лужский район д. Каменка
	Тел: (81372) 51-321
	Молоко, мясо КРС, зерно, картофель

	ЗАО "Рапти"
	188279Ленинградская обл,
Лужский район пос. им. Дзержинского
	Тел: (81372) 504-60
Факс: (81372) 504-62
	Молоко, мясо КРС, мясо свиней, зерно, картофель

	ОАО "Рассвет"
	188285Ленинградская обл,
Лужский районд. Ретюнь
	Тел: (81372) 5-39-72
Факс: (81372) 5-35-71
	Мясо бычков, КРС

	ЗАО "Скреблово"
	188273Ленинградская обл,
Лужский район п. Скреблово
	Тел: (81372) 58-393
Факс: (81372) 58-382
	молоко, мясо КРС, зерно, плоды, ягоды, саженцы

	ОАО «Лужский мясокомбинат»
	188230,Ленинградская обл,
Лужский район г. Луга Ленинградское шоссе, д.2
	Тел: (81372) 22-264
mluga@luga.ru
	Продукты переработки мяса

	ОАО Лужский хлебокомбинат
	188260,Ленинградская обл,
Лужский районг. Луга ул. М. Инженерная, 4
	Тел: (81372) 208-71, 405-91
Факс: (81372) 404-91
	Хлебобулочные изделия

	ЗАО ПХ "Мельниково"
	188765Ленинградская обл,
Приозерский район д. Мельниково ул. Калинина, д.1.
	Тел: (81379) 91-101
Факс: (81379) 91-101
	Племенное дело

	ЗАО "Судаково"
	188769 Ленинградская обл,
Приозерский район д. Починок ул. Леншоссе, д.15.
	Тел: (81379) 94-130
Факс: (81379) 94-145
	Племенное дело

	ЗАО ПХ "Первомайское"
	188750Ленинградская обл,
Приозерский район п. Плодовое
	Тел: (81379) 96-388
Факс: (81379) 96-160
	Производство молока и мяса, выращивание зерновых культур

	ЗАО ПХ "Красноозерное"
	188754Ленинградская обл,
Приозерский район п. Красноозерное ул. Центральная, д. 13
	Тел: (81379) 67-449
Факс: (81379) 62-856
	Племенное дело и производство молока

	ЗАО ПЗ Красноармейское"
	188744Ленинградская обл,
Приозерский район п. Громово д. 15
	Тел: (81379) 99-410, 99-449
	Разведение КРС

	ЗАО ПЗ "Гражданский"
	188734Ленинградская обл,
Приозерский район п. Запорожскоеул. Советская, д. 14
	Тел: (81379) 66-398, 61-833
Факс: +7 (81379) 61-936
E-mail: grajdansky@yandex.ru
	Разведение КРС, производство молока, производство зерновых

	ЗАО ПЗ "Раздолье"
	188736Ленинградская обл,
Приозерский районп. Раздолье
	Тел: (81379) 66-717
Факс: (81379) 61-638
http://pzrazdolye.ru/
	производство молока, реализация племенного молодняка

	ЗАО ПЗ "Расцвет"
	188736Ленинградская обл,
Приозерский район п. Кривко ул. Урожайная, д.1
	Тел: (81379) 61-374
Факс: (81379) 61-374
	Производства молока

	ЗАО ПЗ "Петровский"
	188732 Ленинградская обл,
Приозерский район, п. Петровское
	Тел: (81379) 61-489, (81379) 66-145
Факс: (812) 715-09-63
	Разведение КРС, производство молока и мяса

	ЗАО "Культура агро"
	187509Ленинградская обл,
Тихвинский район, п. Цвылево
	Тел: (81367) 37-268, 37-222
Факс: (81367) 37-247,
kulturaagro@mail.ru
	Производство мяса и молока

	ЗАО "Агротехника"
	187052 Ленинградская обл,
Тосненский район г. Любань пос. Сельцо
	Тел: (81361) 74-573, 74541
Факс: (81361) 74-573
td-agrotechnika@mail.ru
	Производство овощей, картофеля, молока, мяса.

	ЗАО"Любань"
	188000 Ленинградская обл,
Тосненский район, Любань пр. Мельникова д.1
	Тел: (81361) 71-131
Факс: (81361) 71-753
	разведение КРС и выращивание зерна, технических культур

	ООО "Восход"
	187070 Ленинградская обл,
Тосненский район, дер. Трубников Бор ул. Воронеостровская, 8
	Тел: (81361) 77-030, 77-122
Факс: (81361) 77-135
	картофель, морковь, свекла, капуста, мясо и молоко

	ООО "Рюрик-Агро"
	187029, Ленинградская обл,
Тосненский район,
д. Нурма
	Факс: (812) 960 03 24
Тел: (812) 960 03 20
E-mail: info@idavang.ru
http://www.rurikagro.ru
	свиноводство

	ЗАО "Племхоз Им.Тельмана"
	187032, Ленинградская обл, Тосненский район, поселок Тельмана
	Тел./факс: (812) 456-40-96
E-mail: info@agro78.ru
http://www.agro78.ru
	Выращивание КРС, выращивание рассады цветов и овощей

	ЗАО "Агрофирма "Роса"
	188544, Ленинградская обл, г. Сосновый Бор, ул. Набережная, д. 49 "А" а/я 95
	Тел: (81369) 248-10
Факс: (81369) 224-49 http://www.afrosa.ru
	производство овощей в защищенном грунте

	ГК Талосто
	196105, г. Санкт-Петербург, ул. Кузнецовская д. 52
	Тел: (812) 327-66-11
E-mail: spb@talosto.ru http://www.talosto.ru
	производство замороженных продуктов питания

	ЗАО «Гатчинкий ККЗ»
	188302 Ленинградская область, Гатчинский р-н, д. Малые Колпаны, ул. Западная, д.31
	Тел: 8(81371)94214
Факс: 8(81371)93961
E-mail: kkz@gtn.ru http://www.gatchinsky-kkz.ru
	производство кормов для сельхоз животных и птиц, домашних животных, выращивание товарной рыбы.

	ООО «Галактика»
	188350, Ленинградская обл,
Гатчинский район г. Гатчина ул. 120-й Гатчинской дивизии, д. 1
	Тел: (81371) 64-864, (812) 334-40-55
Факс: (812) 334-40-56
info@molzavod.ru
www.molzavod.ru
	Производство молочных продуктов

	ПО «Лужский консервный завод»
	188232, Ленинградская обл, г. Луга: Ленинградское шоссе, д. 18 "А".
	Тел: (81372) 42-678
Факс: (81372) 20-766
E-mail: luga@l-k-z.spb.ru
http://www.l-k-z.spb.ru
	выпуск мясной и овощной консервации, плодово-ягодная продукция
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